PAN FRANCES PLUS

cOD. 1157

712018
FP 1157

Escala 6:2 (cm)

Linea de pan francés precocida ultracongelada.
Pan muy sabroso y crocante, excelente acompanamiento para las

Largo: 54 - 56 cm
Ancho: 6,0 - 7,0 cm
Alto: 4,7 - 5,7 cm

comidas. Muy sano, no contiene grasas ni conservantes.

Harina de trigo fortificada con hierro 'y
acido folico, agua, levadura, sal,

@ Mec.ﬁdas ‘ @ = Descongelac!o emulsionantes (E 471y E 472¢);
6D(l)m6280n26; caja: Tiempo: 15 a 20 minutos mejorador de harina (E 300 y
X x 2/ cm E 1100). Contiene gluten.
Contenido: C b Preparacion % g
31 unidades Unid. x bandeja: 5 %
Tamano: 40 x60cm Y=———)

Peso neto: 8,5 kg

H Precalentado
Temperatura: 220°C

Peso unitario

Precocido: 273 g Porcion: 50 g Cantidad %VD

Cocido: 250 g (4 rodajas) x porcion ()
POl Coccién . .
®) Vida atil 200°C, con vapor, de 10 a 12 minutos Valor Energeético 116kcal 6%
9 18°C (referencia, ajustar segin horno). ) (489 kJ)
MESISS & Carbohidratos 24 ¢ 8%
AN N Proteinas 4]1g 5%
EAN P Termmalcmn. lon del Grasas Totales Og 0%
7730911982937 [onLes parafa ve‘m':a como salen de Grasas Saturadas Og 0%
horno. Tiempo maximo de exposicion CEres rs Og -
en vitrina para la venta: 6 horas. Fibra Alimentaria 0,6g 2%
Sodio 268 mg 1%
**% Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal
u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o

menores dependiendo de sus necesidades energéticas.
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