NAPOLITANA DE JAMON Y QUESO

COD. 1846

6/2018
FP 1846

Linea de bizcocheria ultragongelada pintada con huevo.

Producto hojaldrado con margarina (con O % AG Trans), masa muy
crujiente y liviana, con relleno de jamon cubeteado y queso, muy
sabroso. Especialidad recomendada para un bocado salado.

Sin conservantes.

] Medidas OF S Descongelado

Dimensiones caja: Tiempo: 15 a 20 minutos

40x30x13,5cm

Contenido: b Preparacion %%%%g

80 unidades Unid. x bandeja: 20 mm mmmmmmmm

Peso neto: 5,6 kg Tamano: 40 x 60 cm ([ fe

Peso unitario H Precalentado

Crudo: 70 g Temperatura: 240°C

Cocido: 62 g .

3 M Coccion

® Vida atil 180°C, con vapor, de 18 a 20 minutos

9 meses a -18°C (referencia, ajustar segun horno).

EAN é Terminacion:

7730911983279 Prontos para la venta como salen del
horno. En caso de estibar en caliente
para exposicion en la vitrina no aplicar
mas de 2 pisos.

Tiempo maximo de exposicion en
vitrina para la venta: 16 horas.

Largo: 9,5 - 10 cm
Ancho: 5,8 - 6,3 cm
Alto: 3,0-4,0cm

*producto cocido

MASA: Harina de trigo fortificada con
hierro y acido folico, margarina, agua,
sal, azacar); RELLENO (jamon, queso
en polvo, agua, leche en polvo, almidon
de mandioca pre gelatinizado, aceite,
huevo, sal y pimienta).

Contiene gluten, leche y huevo.

Porcion: 40 g Cantidad %VD

(1 unidad) x porcion  (**)
Valor Energético 148 kcal 7%
(621kJ)

Carbohidratos 13¢g 4%
Proteinas 3g 4%
Grasas Totales 9 17%
Grasas Saturadas S¢g 23%
Grasas Trans Og -
Fibra Alimentaria 0,3¢g 1%
Sodio 293 mg 12%

**% Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal
u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o
menores dependiendo de sus necesidades energéticas.

IMPORTANTE: Usar bandeja plana perforada. Verificar coccion optima, que no queden crudos (coloracion).
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